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タルト ローズ エ ジャスマン
Tarte Rose & Jasmin

タルトフィーヌ アラベスク
Tarte Fine Arabesque

シュー セレスト
Chou Céleste

Middle
中段

アップルマンゴーとココナッツ風味のリ・オ・レ　
沖縄緑胡椒風味

Rice Pudding with Apple Mango and Coconut

Flavored with Okinawa Green Pepper

Sweets 
By PIERRE HERMÉ PARIS

Glass Service

イビザ
Ibiza

エモーション イスパハン
Emotion Ispahan 

ミルフィユ ジャルダン ド ラトラス  
Millefeuille Jardin de l'Atlas 

Top
上段

Bottom
下段

十勝音更「でーでーぽっぽ」ヨーグルトとナッツ
アップルミントとデーツシロップ

Spiced Jambon Blanc and Walnut Bread Sandwich

エピス風味のジャンボンのローストとパンドゥノアのサンドイッチ

Tokachi Otofuke “Dede Poppo” Yogurt with Nuts

Apple Mint, and Date Syrup

フラッペ マカロン イスパハン 
Frappé Macaron Ispahan 

グラスサービス

Savory 



Caramelized Puff Pastry, Lemon Cream, Honey, Orange Blossom Mascarpone cream,

Orange Blossom Marmalade

カラメリゼしたパイ、レモン風味クリーム、ハチミツ、オレンジフラワー風味マスカルポーネクリーム、
オレンジフラワー風味マーマレード

Lychee Jelly, Raspberry Compote, Rose-Flavored Mascarpone Cream,

Fresh Raspberries, Biscuit, Ispahan Macaron

ライチのジュレ、フランボワーズのコンポート、ローズ風味マスカルポーネクリーム、
フランボワーズ、ビスキュイ、マカロン

Pistachio Dacquoise, Orange Marmalade, Orange Mascarpone Cream,

Praline mousse, Nougatine, Praline Cream

ピピスタチオ風味ダコワーズ、オレンジマーマレード、オレンジ風味マスカルポーネクリーム、
プラリネのムース、ヌガティーヌ、プラリネのクリーム

イビザ
Ibiza

エモーション イスパハン
Emotion Ispahan 

ミルフィユ ジャルダン ド ラトラス  
Millefeuille Jardin de l'Atlas 
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“ダコワーズ” …  フランス菓子の一種で、アーモンドパウダーと卵白を使ったメレンゲ生地を焼いた焼き菓子
“Dacquoise” —A Classic French Pastry Made with Baked Almond Meringue Prepared from Almond Powder and Egg Whites. 



Rose-Flavored Mascarpone Cream, Rose Biscuit, Jasmine Ganache, Tart Crust

ローズ風味マスカルポーネクリーム、ローズ風味ビスキュイ、ジャスミン風味ガナッシュ、タルト

Rose, Lychee and Raspberry Milk Cream, Fresh Raspberries, Chantilly Cream, Ispahan Macaron

ローズとライチとフランボワーズ風味のミルク、フランボワーズ、
クレームシャンティ、マカロン イスパハン

シュー セレスト
Chou Céleste

タルト ローズ エ ジャスマン
Tarte Rose & Jasmin

タルトフィーヌ アラベスク
Tarte Fine Arabesque

フラッペ マカロン イスパハン 
Frappé Macaron Ispahan 

Choux Pastry, Rhubarb Confit, Passion Fruit Mascarpone Cream

シュー、ルバーブのコンフィ、パッションフルーツ風味マスカルポーネクリーム 

Tart Crust, Apricot Ganache, Dried Apricots, Pistachio-Flavored Chocolate

タルト、アプリコット風味ガナッシュ、ドライアプリコット、ピスタチオ風味ショコラ



アップルマンゴーとココナッツ風味のリ・オ・レ　沖縄緑胡椒風味
Rice Pudding with Apple Mango and Coconut Flavored with Okinawa Green Pepper

A Creamy Rice Pudding “Riz au Lait” Made with Coconut Milk, 

Accented with Sweet-Tart Mango and Fragrant Okinawan Green Pepper.

ココナッツミルクを使用したリオレ。
甘酸っぱいマンゴーとフレッシュな香りの沖縄県産の緑胡椒をアクセントにお楽しみください。 

 “リ・オ・レ”…お米を砂糖と牛乳でじっくりと煮込んで作るフランスの伝統的な家庭料理。
“Riz au Lait” — A traditional French comfort dessert made by slowly simmering rice with milk and sugar.

Spiced Jambon Blanc and Walnut Bread Sandwich

エピス風味のジャンボンのローストとパンドゥノアのサンドイッチ

A Sandwich Featuring Walnut Bread Paired with Traditional French Ham Delicately Seasoned with a Blend of Spices.

クルミの食感や香りを楽しめるパンドゥノアに、
数種類のスパイスで香り付けしたフランスの伝統的なハム “ジャンボン”を合わせたサンドイッチ。

十勝音更「でーでーぽっぽ」ヨーグルトとナッツ
アップルミントとデーツシロップ

Tokachi Otofuke “Dede Poppo” Yogurt with Nuts

Apple Mint, and Date Syrup

Rich and Creamy Hokkaido “Dede Poppo” Yogurt 

Served with Date Syrup, Known for Its Deep, Caramel-like Sweetness.

濃厚でクリーミーな 北海道産ヨーグルト “でーで―ぽっぽ”と
ナツメヤシの実を煮詰めて作られる、
コクのある甘みが特徴のデーツシロップを合わせてお楽しみいただく１品。
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