
上記⾦額は（ ）内の本体価格にサービス料13％と税⾦を含んだお⽀払い⾦額となります。⾷材にアレルギーのあるお客様は、注⽂の際に係の者にお申し付けください。

Please let us know if you have any food allergies. The all prices above are included 13% service charge and tax.

6,200 (4,988) (7,080)8,800

Dinner A

12,800 (10,323)

Dinner B 

Garden Steak Dinner

Coffee or Tea

Foie Gras Mousseline Cornet Style

Dried Fruits and Nuts

コーヒーまたは 紅茶

Today's Amuse

Grilled Wagyu Beef

Lime-Flavored Vacherin with Sour Cream

Seasonal Fruits and Sorbet

海の幸（マグロ、ホタテ、エビ）　のマリネと藻塩のジュレ　
 柑橘ソースとエディブルフラワー

Poêlé Today’s Fresh Fish from Toyosu Market

Clam and Ashitaba Leaf Nage

Roasted Australian Beef Tenderloin

Wasabi-Flavored Shallot Confit and Bordelaise Sauce

Coffee or Tea

Small Curry (Add-on)

Smoked Tuna and Marmalade Mille-Feuille

White Balsamic, Vanilla-Flavored Vinaigrette

Caesar Salad 

Coffee or Tea

Small Curry (Add-on)

Spring Onion Soup

Grilled Wagyu Beef

Chilled Crêpe Suzette

Caramel Orange Sauce with Vanilla Ice Cream

Poché Sea Bream 

Cream Sauce of Sea Lettuce and Clams

with Baked Risotto

Grilled Australian Angus Beef Loin

Gravy Sauce

コーヒーまたは紅茶

コーヒーまたは紅茶

和⽜のグリル
 

本⽇のアミューズ

ライム風味のヴァシュラン サワークリーム　
季節のフルーツとシャーベット

豊洲市場から届く本日鮮魚のポワレ ハマグリと明⽇葉のナージュ

豪州産大麦牛ロースのロースト
山葵風味のエシャロットコンフィ ボルドレーズソース

〆のカレー 

伊佐木と旬野菜のソテー　
梅のチャツネと青紫蘇風味のアンショワイヤード

マグロの燻製とマルメラードのミルフィーユ
ホワイトバルサミコとバニラ風味のヴィネグレット

〆のカレー 

シーザーサラダ

和⽜のグリル

新玉ねぎのスープ

真鯛のポッシェ 青さと浅利のクリームソース
焼きリゾット添え

 

豪州産大麦牛ロースのグリル（200g）
グレービーソース

 
 The following changes can be an additional charge.

冷製クレープシュゼット
キャラメルオレンジソース バニラアイス添え

お⾷事の〆に下記の追加も可能です。 

 追加料金で下記メニューへの変更が可能です。

お⾷事の〆に下記の追加も可能です。 

+650 (523)

+650 (523)

Dinner C

フォワグラのムースリーヌ コルネ仕立て
ドライフルーツとナッツ

Kinzanji Wasabi Miso Sauce or Bordelaise Sauce. Please Choose the Sauce

⾦⼭寺⼭葵味噌ソースまたは、ボルドレーズソースからお選びいただけます。

+4,000 (3,218)

本日のスープ
Today’s Soup

Sautéed Isaki and Seasonal Vegetables

Ume Chutney and Shiso-Flavored Anchoyade

豚フィレ肉のムニエル
蚕豆のフランセーズ ローストトマトのフォンデュ

Pork Fillet Meunière

French-Style Broad Beans, Roasted Tomato Fondue

ヨーグルトムース 
苺とルバーブのコンポート 苺のシャーベット

Yogurt Mousse 

Strawberry and Rhubarb Compote with Strawberry Sorbet

 金⼭寺⼭葵味噌ソースまたはボルドレーズソースからお選びいただけます。
Kinzanji Wasabi Miso Sauce or Bordelaise Sauce. Please Choose the Sauce

Marinated Seafood (Tuna, Scallops, Shrimp) with Sea Salt Jelly

Citrus Sauce and Edible Flowers

 または、追加料金で下記メニューへの変更が可能です。
The following changes can be an additional charge.

+4,000 (3,218)


	Ume Chutney and Shiso-Flavored Anchoyade

