
雅  朱雀
7,800

松阪- M i y a b i - - S u z a k u - - M a t s u s a k a -

Amuse

 Grilled Seasonal vegetables 

Rice, miso soup, Japanese pickles,Wagyu beef shigure stew

Japanese Wagyu black beef sirloin 100g




You may upgrade to Japanese Wagyu black beef tenderloin 100g (+￥2000)

You can change to Garlic fried rice（ +￥700）

Dessert

Confit ayu (sweetfish) with watermelon and fruit tomato gazpacho.

　

Japanese Wagyu black beef sirloin 100g 

You may upgrade to Japanese Wagyu black beef tenderloin 100g   (+￥2000)

Amuse

Dessert

Coffee or tea

  Salad with Warm Vinaigrette, Infused with Star Anise, 
Served with Lobster or Ezo Abalone

 Grilled Seasonal vegetables 

You can change to Todays branded beef tenderloin(+￥2500)

Premium MATSUSAKA beef sirloin 100g

Rice, miso soup, japanese pickles vegetables

Wagyu beef shigure stew and Garlic rice, miso soup, Japanese pickles vegetables

 

コーヒーまたは紅茶

 or

黒毛和牛ヒレ100g

or

黒毛和牛ヒレ100g 銘柄牛ヒレ 80g(+￥2500)

御飯　味噌椀　香の物

松阪牛ロース100g

(＋2,000円)

or

燻製した木更津産おかそだちサーモンのミュキュイ　ポルチーニ茸のソース

 

 

和牛しぐれ煮とガーリックライス
味噌椀　香の物

Tomato Soup with  Wagyu beef

和牛のトマトスープ

6,000 (4,827) 14,000 (11,263)

アミュ－ズ

季節の焼き野菜

黒毛和牛ロース 100g

御飯 　味噌椀　
香の物　和牛しぐれ煮

御飯をガーリックライス に変更(＋700円)

Coffee or tea

季節の焼き野菜

黒毛和牛ロース 100g

デザート

Coffee or tea

コーヒーまたは紅茶

アミュ－ズ

スターアニス香るビネグレットのサラダ仕立て　
オマール海老 or
蝦夷鮑

季節の焼き野菜

or

or

デザート

コーヒーまたは紅茶

 Grilled Seasonal vegetables 

Rice, miso soup, Japanese pickles,Wagyu beef shigure stew

You can change to Garlic fried rice（ +￥700）

or
御飯 　味噌椀　
香の物　和牛しぐれ煮

御飯をガーリックライス に変更(＋￥700円)

(4,827)

Dessert

デザート

Amuse

アミュ－ズ

 

単品メニュー A  L A  C A R T E

和 牛
のたたき
Seared Wagyu Beef

本日のスープ
 Today’s soup 

季節野菜の鉄板焼き

Todays Grilled fresh fish

鮑 （100ｇ）

伊勢海老　（300g） 

御飯　味噌椀　香の物

ガーリックライス　味噌椀　香の物
 

本日デザート
 Today’s dessert

アイスクリーム盛り合わせ
 

食材にアレルギーのあるお客様は、注文の際に係の者にお申し付けください。 上記金額は（　）内の本体価格にサービス料13％と税金を含んだお支払い金額となります。仕入れ状況によりメニューは変更の可能性があります。
Please let us know if you have any food allergies. All prices above are included 13% service charge and tax. Menu items are subject to availability.

Appet i zer

魚介
Sea  food

御食事
Rice  set

デザ－ト
 Desser t

Foie gras Japanese spiny lobster

Garlic rice, miso soup, Japanese pickles Assorted homemade ice cream and sorbet

1,500 

3,500 

2,500 

2,000 

1,800 15,000 

3,800 

3,500 

7,500

2,000 

1,000 

1,500 

2,500 

(1,206)

( 2
,
011)

(2,816)
(1,609)

(1,609)

(3,057)

(12,068)

(2,815)

(6,034)

(804)

(1,608)

(1.206)

(2,010)

前菜

富貴亭 サラダ
Fukitei Salad

フォアグ ラ

ホタテ貝 柱 ２ 枚 
Scallops

Grilled seasonal vegetables

本日の魚料理

Abalone

 Steamed rice, miso soup, Japanese pickles

スープ
 Soup

牛テールのトマト煮込み

富 貴
亭
特
製コンソメス－プ
FUKITEI special consommé soup 

3,800 (3,057)

2,000 (1,609)

黒毛和牛ロ－ス(100g)
Japanese beef sirloin

 

黒毛和牛ヒレ (100g)

銘柄牛ヒレ (100g)

和牛
Wagyu  bee f 

Todays branded beef tenderloin

Premium MATSUSAKA beef sirloin
14,000 

16,000 

12,000 

 9,000 

(9,654)

(7,240)

(11,263)

(12,872)

松阪牛ロ－ス (100g)

Japanese beef tenderloin

Oxtail Stew with Tomatoes 


	-Miyabi-
	6,000
	和牛のトマトスープ
	季節の焼き野菜
	黒毛和牛ロース 100g
	黒毛和牛ヒレ100g
	御飯 　味噌椀　 香の物　和牛しぐれ煮
	御飯をガーリックライス に変更(＋700円)
	デザート
	コーヒーまたは紅茶


	朱雀
	-Suzaku-
	7,800
	黒毛和牛ロース 100g
	黒毛和牛ヒレ100g
	御飯 　味噌椀　 香の物　和牛しぐれ煮
	御飯をガーリックライス に変更(＋￥700円)
	デザート
	コーヒーまたは紅茶



	松阪
	-Matsusaka-
	14,000
	アミュ－ズ
	季節の焼き野菜
	松阪牛ロース100g
	or
	銘柄牛ヒレ 80g(+￥2500)
	御飯　味噌椀　香の物
	or
	和牛しぐれ煮とガーリックライス
	デザート
	コーヒーまたは紅茶
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