
 椿 富貴
24,000

Amuse

アミューズ

20,000

和 牛
のたたき
Seared Wagyu Beef

富 貴
亭
特
製コンソメス－プ
FUKITEI special consommé soup 

季節野菜の鉄板焼き

 

 
ガーリックライス 味噌椀　香の物

 

季節の野菜の鉄板焼き

 

酒粕とフロマージュブランでマリネしたマナガツオの炭火焼　夏野菜と共に

アミュ－ズ

Todays Grilled fresh fish

鮑 （100ｇ）

伊勢海老　一尾 

黒毛和牛ロ－ス(100g)
 Japanese beef
sirloin

雪降り和牛ロース (100g)
Yukifuri Wagyu sirloin 

松阪牛ロ－ス (100g)

 

 

黒毛和牛ヒレ (100g)
Japanese beef tenderloin

雪降り和牛ヒレ (100g)

アミューズ

 

コーヒーまたは紅茶

 

季節の野菜の鉄板焼き

 

Garlic rice, miso soup, and Japanese pickles

 

山形県産雪降り和牛 (＋2,000
円
)

 

活け車海老と帆立貝の鉄板焼き　玉蜀黍とマンゴーのアンサンブル
 

活け鮑のソテー　スープ仕立て　パパイヤの器で

御飯　味噌椀　香の物
 Steamed rice, miso soup, Japanese pickles

ガーリックライス　味噌椀　香の物
 

 

 

御飯　味噌椀　香の物
or

 

 Charcoal-grilled Densuke conger eel marinated in red wine with a Japanese Sansho Risotto

Sauteed abalone 

本日デザート
 Today’s dessert

アイスクリーム盛り合わせ
 

Grilled seasonal vegetables

Charcoal-grilled blue butterfish marinated in sake lees and fromage blanc, served with summer vegetables

 

Garlic rice, miso soup, and Japanese pickles

You can change to Yukifuri Wagyu beef sirloin 100g （+2,000）

You can change to Premium Black Wagyu beef tenderloin 100g （+2,000）

 

Premium Wagyu beef sirloin 100g

 

Amuse

Grilled seasonal vegetables

Rice, miso soup, Japanese pickles

Sautéed live abalone in soup served in a papaya bowl

Premium Wagyu beef tenderloin 100g
 

Rice, miso soup, Japanese pickles

 

 Wagyu consomme jelly and vichyssoise topped with caviar and sea urchin

Garlic rice, miso soup, and Japanese pickles

Amuse

- A o i - --Tsubak i - F u k i

黒毛和牛ヒレ100gに変更できます(＋2,000円)

黒毛和牛ロース 100g

山形県産雪降り和牛ロ－ス100g

Rice, miso soup, Japanese pickles 

御飯　味噌椀　香の物

黒毛和牛ロース 100g 黒毛和牛ヒレ 100g

(12,067)

単品メニュー A  L A 
 C ARTE

食材にアレルギーのあるお客様は、注文の際に係の者にお申し付けください。 上記金額は（　）内の本体価格にサービス料13％と税金を含んだお支払い金額となります。仕入れ状況によりメニューは変更の可能性があります。
Please let us know if you have any food allergies. All prices above are included 13% service charge and tax. Menu items are subject to availability.

or

or

or

Appet i zer

魚介
Sea  food

和牛
Wagyu  bee f 

御食事
Rice  set

デザ－ト
 Desser t

Foie gras

Japanese spiny lobster

Yukifuri Wagyu tenderloin

Premium MATSUSAKA beef sirloin

You can change to Yukifuri Wagyu beef（∔2000）

Garlic rice, miso soup, Japanese pickles Assorted homemade ice cream and sorbet
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2,000 

2,000 

15,000 
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 9,000 
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1,000 

1,500 

2,500 

(1,206)
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,
011)

(2,816)
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(3,057)
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(2,815)
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(9,654)

(9,654)

(7,240)

(11,263)

(12,872)

(804)

(1,608)

(1.206)

(2,010)

15,000

デザート

コーヒーまたは紅茶

鉄板で作るロメインレタスと真蛸のサラダ　唐墨とシーザードレッシング

 Romaine lettuce and octopus salad prepared on a teppan, with karasumi and Caesar dressing

or

Coffee or  Tea

Dessert

Premium Black Wagyu beef sirloin 100g

葵

Teppan-grilled live tiger prawn and scallops, with an ensemble of corn and mango

(16,090) (19,308)

-

伊勢海老のソテー

Sauteed spiny lobster 

or

Grilled seasonal vegetables

季節の野菜の鉄板焼き

松阪牛ロース 100g

MATUSAKA beef sirloin 100g

or

山形県産雪降り和牛ヒレ80g

Yukifuri Wagyu beef tenderloin 80g 

ガーリックライス 味噌椀　香の物

デザート

コーヒーまたは紅茶

Coffee or  Tea

Dessert

和牛コンソメジュレとヴィシソワーズ　キャビアと雲丹をのせて

赤ワインに漬けた伝助穴子の炭火焼　山椒のリゾット

鮑のソテ－ 

ガーリックライス 味噌椀
香の物

デザート

Coffee or  Tea

Dessert

御飯 味噌椀
香の物

前菜

富貴亭 サラダ
Fukitei Salad

フォアグ ラ

ホタテ貝 柱 ２ 枚 
Scallops

Grilled seasonal vegetables

本日の魚料理

Abalone

or
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